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Abstract

La fosfatidilcolina e i suoi omologhi sono una classe di fosfolipidi
con importanti proprietà terapeutiche, nutrizionali e tensioattive, che
li rendono pregiati ai fini produttivi e di ricerca. Ciò genera un vivace
interesse verso metodi di ottenimento sostenibili ed economicamente
convenienti, preferendo materie prime ampiamente disponibili come
la lecitina di soia.
Il presente lavoro si focalizza sulla separazione per estrazione solido-
liquido, il leaching, realizzato a temperatura e pressione ambiente
con alcool etilico per ottenere fosfatidilcolina da impiegare nella pro-
duzione di liposomi. Si è condotto un esperimento per caratteriz-
zare il tenore di composti solubili in etanolo nella materia prima,
quantificato al 45,2% in peso attraverso una estrazione multistadio
in cross-current. Successivamente si è ottenuta la relazione di equili-
brio solido-liquido tramite fitting di misure su campioni estratti con
diversi rapporti lecitina/solvente. In seguito, sono stati eseguiti test
di estrazione cross-current in due stadi, con resa estrattiva media del
12,33%, e in cinque stadi, con resa estrattiva media del 26,05% rispet-
to alla massa di lecitina iniziale. Si è quindi sviluppato un modello
matematico per la simulazione di estrazioni solido-liquido in diversi
stadi e configurazioni, implementato in Microsoft Excel, i cui risul-
tati per estrazioni cross-current in due e cinque stati estrattivi hanno
ben predetto i risultati sperimentali, ottenendo rese estrattive rispetti-
vamente del 12,21% e del 22,90%. Infine, sono state confrontate le
due configurazioni di processo multistadio, cross-current e counter-
current, tramite simulazioni in Microsoft Excel con codice Visual
Basic, ottenendo a parità di condizioni iniziali e resa estrattiva fis-
sata intorno al 23% un risparmio stimato di circa il 30% di solvente e
tre stadi di separazione richiesti per la separazione in counter-current
rispetto ai cinque necessari per l’estrazione in cross-current.
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